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Bakgrunn for prosjektet
– Strengere grenser for akrylamid

– Forskjeller i potetkvalitet ut fra 
produsentlager

– Hvorfor ser vi forskjeller?

– Dyrkingssted/jordtype/mikroklima

– Ikke modne poteter

– Lagringsmetode

– Ulike lagertyper 
(ventilasjonsprinsipper, m/u kjøling,…)

– CO2 

– Rekondisjonering
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POTETFRIT –mål med prosjektet
Hovedmål: Bedre kvalitet, ressursutnyttelse og lønnsomhet ved langtidslagring og 
produksjon av chips og pommes frites, gjennom optimalisering av faktorer som påvirker 
innhold av akrylamid i sluttproduktet.

1. Råvarekvalitet og rekondisjonering

Poteter med ulik kvalitet ved høstetidspunktet 

Studere ulike lagringsmetoder (rekondisjonering/oppvarming)

2. Kartlegging produsentlagre

Effekt av ulike lagringsstrategier (temperatur, fuktighet, lufthastighet, luftsirkulasjon og 
kassestabling) på samme råvare i 29 ulike kommersielle lagre

Vurdere fremtidsrettede luftbehandlingsløsninger til potetlager

3. Luftsammensetning

Effekt av ulike CO2 nivåer i potetlageret på kvaliteten på råvare og sluttprodukt
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POTETFRIT -deltakere

Deltakere: HOFF SA (prosjekteier), Orkla, Maarud, 28 potet 
produsenter, PTG/Kuldeteknisk, SINTEF og NIBIO (prosjektleder)

Utenlandske samarbeidspartnere: Sutton Bridge (England), Inagro
(Belgia)
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Potet materiale 

8 sorter 

PF: Peik, Innovator, Zorba, P02 18-66 

Chips: Lady Claire, Lady Britta, Kiebitz og Pirol

Ulike modninggrad/dyrkingssteder

Peik og Lady Claire 
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Utfordrende vår og høst 

21.01.2020 6

Akrylamid nivå: 837-6190 (grense er 750) 
Kan vi redde dette med rekondisjonering?

Kiebitz

PirolL. Britta

L. Claire



Lagringsmetoder -Rekondisjonering

8 ulike behandlinger

1. Kontroll 8 °C

2. 8 °C + rekondisjonering

3. Prekondisjonering (okt/nov) + 8 °C

4. Prekondisjonering + 8 °C + rekondisjonering

5. 5 °C lager (kun på materiale av L.C. og Peik som hadde 
akseptabelt akrylamid nivå ved høst)

6. 5 °C + rekondisjonering
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Kartlegging

– Vi har utplassert 8 prøver med potet av 
Lady Claire (4 sekker) og Peik (4 sekker). Al 
materiale er dyrket samme sted (NIBIO 
Apelsvoll). 

– Prøvene tas ut når lagring er avsluttet

– Det gjøres en kvalitetsvurdering av alle 
prøver

– Det er utplassert loggere på alle lagre

– Alle lagre ble besøkt i 
november/desember for teknisk 
gjennomgang
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Kartlegging
– 29 kommersielle lagre er med i prosjektet 
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Kartlegging 29 lagre
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Ventilasjonsprinsipper:

1. Findus
2. Agrovent
3. Græe
4. Letterbox



Luftsammensetning 

• Hvor mye påvirker høy CO2 konsentrasjon kvaliteten på 
potetene?

• Det er ofte satt en grense på 3000-3500 ppm CO2 i 
potetlageret

• I et forprosjekt(1 lagringssesong) har vi undersøkt ulike nivåer 
i forskjellige tidsintervall.

• 3 ulike CO2 nivåer (5000, 15000 og 25000 ppm)

• 2 uker (4. oktober til den 18. oktober) 

• 3 uker (31. januar til 21. februar)

• Vi så ingen til lite effekt av de høye CO2 konsentrasjoner i Lady 
Claire og i P02 18-66
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Vi undersøker nå

– 3 sorter: Peik, Lady Claire, Lady 
Britta

– 2 modningsgrader, 2 ulike 
dyrkingssteder: Peik, Lady Claire

CO2 behandlinger (15000 ppm):

– Kontroll (uten CO2 behandling)

– Antigrobehandling (3 x 48 timer 
(nov, feb, mar)) 

– Vinterkulde (2 uker februar) 

Kvalitetsvurdering etter behandling
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